
 

VERDICCHIO ANFORA D.O.C. 

 

Denominazione: Denominazione di Origine 

Controllata 

Uve: Verdicchio 

Zona di produzione: Colline dei Castelli di Jesi 

Vinificazione: Pressatura soffice, fermentazione a 

temperatura controllata, sistema di allevamento 

Guyot 

Gradazione alcolica: 12,5° 

Formati disponibili: lt. 0,75 

NOTE DI DEGUSTAZIONE 

Esame visivo: giallo paglierino chiaro 

Olfattivo: fine, sentore di pesca a polpa bianca 

Gustativo: fresco, sapido 

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE 

Abbinamenti: antipasti e piatti a base di pesce  

Temperatura di servizio: 10° 

Casa vinicola Silvestroni 

Camerata Picena (AN) – ITALY 

 
www.silvestroni.it 

 


